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Entrée

Plat principal

Féculent

Légumes

Produit laitier

Dessert

Produit
local

Agriculture
biologique

Restaurant scolaire des
Chénes Rouges

Semaine du 13 au 17
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Dip’s de légumes a
croquer
n o<
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Saucisse Brasse rotie
au couteau

Salade de lentilles
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Concombre fagon
Tzatziki
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Coleslaw
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Rissolette de veau
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Couscous Royal
(kefta,merguez,poulet)
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Filet de merlu a

I'Indienne

Haricots coco au jus

Pommes noisette

Semoule aux épices

douces
.
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Linguines natures

Purée de carottes au

Carottes jeunes Haricots verts vapeur Légumes couscous cumin
Pas besoin tout est Fromage blanc de la
St Paulin dans la Pas besoin tout est Fromentellerie
ﬁ?/ madeleine dans la tarte

Fruit a croquer de
saison

Produit d'ile de
France

Fait maison

Madeleine fourrée
Chocolat noisette

Tarte au chocolat
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Péche
durable

Produit de
France

d'origine

géographique
protégée

protégée

d'origine
controlée

traditionnelle
garantie

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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	Appellation d'origine protégée

