
 

Semaine du 09 au 13 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Salade de lentilles et 
Féta 

 

 
Velouté de Panais 

 
 

 
Assiette de Rosette 

 

Salade de riz brunoise 
de courgettes 

 
 

Mac & Cheese 
American 

 

Choucroute du 
brasseur 

 

Blanc de poulet 
sauce tomate  

 

Filet de merlu à 
l’oseille 

 
 

 
 

 
Pomme vapeur 

 
Coquillettes  

 

Perles de Blé  
Pilaf aux petits légumes  

 
 

Fromage blanc de la 
Fromentellerie 

 

 
Pas besoin tout est 
dans le gâteau ☺ 

 
 

 
Pas besoin tout est 

dans la crème ☺ 
 

 
Mini Babybel 

 
 

 
 

 
Chou blanc  

 
Haricots beurre 

vapeur  

Céleri rave braisé au 
Balsamique 

 

Ananas frais 
 A croquer 

  

 
Gâteau au chocolat 

 

 
Crème caramel 

 

Fruit à croquer de 
saison 

 
 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

 
Salade Mexicaine 

 

 
Jambon rôtis   

 
 

Céréales 
gourmandes 

 

 
Carottes natures  

 

 
Pas besoin tout est 

dans la glace ☺ 
 

Petit pot glace choco 
vanille 

 

Menu végétarien 


