
 

Semaine du 17 au 21  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Salade de lentilles 
vertes  

 
 

 
Soupe de pois cassés 

 
 

Salade Thaï de 
vermicelles aux 

crevettes 

 

Terrine de 
campagne 

 
 

Escalope de dinde 
curry coco 

 

Polenta crémeuse et 
légumes rôtis au four 

 

 
Wok de poulet Thaï 

 
 
 

Filet de carrelet à la 
dieppoise 

 

 
Fusillini tricolore   

 
 

 
Riz thaï 

 
Pommes vapeur 

persillées 
 

Pas besoin tout est 
dans le  

Riz au lait 😊 

Pas besoin tout est 
dans le 

 Khao Tom Mad 😊 

 
Emmental 

 
 

 
Yaourts de Nangis 

 
 

 
Brocolis vapeur 

  
Poêlée de légumes 

sautés 

 
Butternut rôtis 

 

 
Riz au lait   

 
 

 
Khao Tom Mad 

 

 
Bananes RUP 

 
 
 

Fruit à croquer de 
saison 

 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

 

Asperges à la 
Flamande 

 

 
Brandade de Morue 

 

 
 

 
Salade verte 

Petit Cabray 

« Chèvre doux » 

 

 

 
Galette Saint Michel 

 

Menu végétarien Voyage en Thaïlande 


