
 

Semaine du 13 au 17 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Macédoine de 
légumes mayonnaise 

 
 

Betteraves à la 
ciboulette 

 

Tartare de 
Concombre au Kiri 

 

Potion de sorcière 

 

Omelette en  
demi-lune nature 

 

Plein filet de poisson 
pané, citron 

 

Risotto «vert»  
petits pois,fèves ,pois 

chiche verts  

 

 

Wing’s des 
ténèbres  

 
Pennes de Vaudoy 

 

Céréales 
gourmandes  

 
 

 
 

 
Pas besoin tout est 

dans le tiramisu 😊 

Fromage blanc  
« La Fromentellerie » 

 

Panna cotta coulis 
fruits rouges 

 

 
Chaussée aux moines 

 

 
Haricots verts à l’ail 

 

 
Gratin de choux fleur 

 

 
Roquette 

 

 
Purée de carotte 

sanguine 
 
 

Fantomatique 
Tiramisu 

 
  
 

Compote allégée en 
sucre 

 

Pas besoin tout est 
dans la panna cotta 

☺ 

Fruit de saison à 
croquer 

 
 
 
 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

 
Salade Grecque 

 
  

 
Merguez rôtie 

 

 
Semoule parfumée 

 

 
Carottes  

  

Pas besoin tout est 
dans la crème 

dessert 
☺ 
 

  
Crème dessert 

vanille  

Menu végétarien Menu Halloween 

Vendredi 

 

Zombyettes  

Semaine du goût 


