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Semaine du 29 sept au 03 k @/CMM

Restaurant scolaire des
Chénes Rouges
\ Lundi

Salade d'endives

Tomates et graines

Salade verte BIO

au chevre de lin Céleri rémoulade au Xéres
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Emincé de volaille

Jambon Blanc

Lasagne de beceuf

Paupiette du pécheur
sauce Homardine

Plat principal aux deux moitardes et jambon dinde du Chef
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Purée de pomme
Féculent Fusilli de terre Riz pilaf
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Navets au miel de
Légumes Pécy Courgettes roties Salade verte Brocolis nature
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Yaourtala Fromage Blanc
Produit laitier StraccEteIIa Mini Babibel « La Fromentelerie » Tout est dans
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Fruit de saison a Crumble aux
Dessert croquer Segments d’ananas pommes Entremet chocolat
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Agriculture Produit Fait maison Produit de Péche Indication Label Bleu Blanc Etat généraux
biologique local France durable géographique d'origine traditionnelle d'origine Rouge Coeur de

protégée protégée

garantie

contrélée

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

I'alimentation




