
 

Semaine du 15 au 19 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Salade de tomates 
anciennes 

 
 

 
Céréales gourmandes au 

pesto alla Genovese 

 

 
Radis au beurre 

 

 
Salade Mexicaine 

 

Emincé de volaille 
Basquaise 

 
 

Côte de porc rôtie 
 Sauce barbecue 

 

Poêlée d’épeautre 
légumes grillés et pois 

chiches aux épices 
douces 

Médaillon de merlu 
sauce vierge 

 
 

Pennes 
« Les Briardines » 

 
 
 

 
Pommes Rösti 

 

 
Tout est dans la 

poêlée☺ 
 

 
Riz sauvage 

 

Fromage blanc de la 
Fromentellerie avec 

billes de Crunch 

  
 

Tout est dans le 
brownie  ☺ 

 

 
Saint Paulin 

 

 
Six de Savoie 

 

 
Mini Ratatouille 

 
 

Carottes jeunes 
glacées 

 
 

 Chou-fleur rôti entier 
au curcuma 

 
 

Fruit de Saison à 
croquer 

 
 

Brownie crème 
anglaise 

 
 
 

Fruit de Saison à 
croquer 

 
 
 

 
Cocktail de fruits au 

sirop 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

  
Melon Charentais 

 
 
 

Filet de poisson pané 
et ketchup 

 

 
Tout est dans la 
printanière ☺ 

 

Printanière de 
légumes 

 

  
Emmental 

 

Madeleines pépites 
choco 

 


