
 

 
Carpaccio de 

betteraves rouges et 
perles de maïs 

Semaine du 01 au 05  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Carpaccio de 
betteraves rouges et 

perles de maïs 

 
 

Carottes râpées aux 
graines de lin 

 
 

Taboulé à la menthe 
fraiche 

 
 
 

 
Tomate mozzarella 

 
 

Curry de pois 
chiches 

 
 

Hachis parmentier 
maison 

 
 

Rougail saucisse 

 
 
 

Fish and chips de 
cabillaud sauce Tartare 

 
 
 

 
Riz Basmati 

 

 
 

 
Riz parfumé 

 
 
 

 
Frites steack house 

 
 

Fromage blanc de la 
Fromentellerie 

 
 

 
Tout est dans la 

crème brulée 😊 

 
Tout est dans 

l’entremet 😊 
 

 
Coulommiers 

 

 
Brunoise de 

légumes au curry 
 

 
Salade verte 

 

 
Achards de légumes  

 
 

 
Carottes Rôties 

 
 
 

Verrine de 
pastèque 

 

Crème brulée à la 
mangue 

 
 

Entremet au 
chocolat 

 
 

Fruit de Saison 
à croquer 

 
 
 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

Salade de haricots 
rouges  

 

 
Pinsa Romana 
aux fromages 

 
 

 
Salade verte 

 

 
Mimolette 

Madeleine pépites 
de chocolat 

 

Menu végétarien 


